
       
SHANGHAI SALAD
Салат�микс с мандаринами, зеленым 
луком и помидорами.Заправленный 
фирменной заправкой лайм�кинза.
Salad mix, tossed with fresh low fat cilantro 
lime dressing, Mandarin oranges and diced 
tomatoes.

Spring Salad
Обжаренные шампиньоны, помидоры
и свекольные чипсы, выложенные на 
смесь салатных листьев с заправкой 
томатос из подсушенных на солнце 
помидоров. 
Sautéed champignon mushrooms, diced
fresh tomatoes and beetroot chips atop salad
mix with sun dried tomato dressing.                    

VEGETABLE FAJITA
Шипящая сковородка с шампиньонами, 
перцем красным, помидорами, овощами Пепе 
Медли, пряным рисом. Подается
с пшеничными лепешками тортийя, гуакомоле, 
постным майонезом и Пико де Гайо.
A sizzling skillet on a platter of mushrooms,

red pepper, tomatoes, pepper medley, spicy rice. 

Served with warm flour tortillas and soy mayo,

pico de gallo and guacamole.

Уточняйте у вашего официанта, какой суп 
сегодня приготовлен.
Ask your server about soup of the day.

BBQ VEGETABLE TACOS
Две теплые пшеничные лепешки тортийя
с гуакамоле, Пико де Гайо, свежим салатом,
луком фриззл и соусом барбекю.
Подается с картофелем фри.
Fresh guacamole, pico de gallo, cool lettuce, frizzled 
onions and BBQ sauce inside warm tortillas.
Served with crispy seasoned fries.
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Minestrone Soup

CORN SOUP

180 мл / 240 мл..........

 



Baked Potatoes with Mushrooms
Картофель с шампиньонами, обжаренный в 
крем�соусе из соевого молока. Подается 
в корзинке из запеченной лепешки тортилья. 
A baked potato filled with champignon mushrooms baked in 
soy milk cream sauce. Served in a fried tortilla basket.

garlic primavera
Лингвини с подсушенными на солнце помидорами, 
красным луком, а также сезонными овощами 
в соусе брушетта маринара с базиликом. 
Linguine pasta tossed with sun-dried tomatoes, bruschetta 
marinara sauce with basil, red onion and seasonal 
vegetables.

BBQ VERDE TAQUITO STACK
Хрустящие Такито, фаршированные овощной 
смесью с соусом барбекю, украшенные свежим 
гуакомоле, соусом Шрирача Айоли, Пико де Гайо, 
кинзой и лимоном. Подаются с Коле�Слоу.
Crisp taquitos filled with vegetable mix and BBQ sauce,
then stacked and topped with fresh guacamole,
Sriracha aioli, pico de gallo, cilantro and fresh lemon wedge. 
Served with a side of сoleslaw.

veggie wrap
Пшеничная тортилья со свежими овощами, 
салатными листьями, обжаренными 
шампиньонами, сладкой кукурузой, пико де гайо 
и соусом маринара. Подается c картофелем фри.
A warm flour tortilla stuffed with fresh seasonal 
vegetables, fried champignon, sweet corn, pico de gallo 
and marinara sauce. Served with crispy fries.

 SIDES
Картофель Фри, Овощи гриль, Маринованные овощи       
Crispy Seasoned Fries, Grilled Vegetables, Pickled vegetables

Грибы      
Mushrooms

 sauces
Лайм Кинза, Томатос, Маринара      
Lime Cilantro, Tomatoes, Marinara 

  
BLUEBERRY-TANGERINE CHIA
Семена чиа с кокосовым молоком подаются со 
свежим бананом, мандаринами, сиропом черная 
смородина и ягодами черники. Десерт 
украшается лепестками арахиса и веточкой мяты.
Tangerine slices layered with chia seeds, coconut milk, 
black currant syrup and berries, fresh banana slices, 
peanuts and mint sprig.

 

*Предложение действует только при заказе блюд из данного промо. 
Оffer is valid only when ordering dishes from promo

FRESHES
Апельсиновый, Яблочный, Грейпфрутовый, Морковный, 
Яблоко�Морковь, Морковь�Апельсин, Яблоко�Апельсин
Orange, Grapefruit, Apple, Carrot, Apple-Carrot, Carrot-Orange, 
Apple-Orange

Витамины
300 мл 500 мл

300 мл 500 мл
PINEAPPLE FRESH

Свекольные чипсы   
Beetroot Chips

Салат Коле�Слоу   
Coleslaw


